Sudafen

Fur den Teig: Fur die Fallung:

+ 330 g Mehl + 1kg Magerquark

+ 130 g Zucker + 300 ¢ Zucker

+ 130 g Margarine + 2Packchen Vanillepudding
+ 2mittelgroBe Ele.r + 100 ml Sonnenblumenol

+ 2 Packchen Vanillezucker + 600 ml Milch

+ 1Packchen Backpulver + AFier
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Schritt I: Die Zutaten fur den Knetteig mischen. Den Teig in einer 28er
Springform verteilen und bis an den Rand hochziehen.

Schritt 2: Die Zutaten fur die Fallung mischen und in die Springform geben.
(Hinweis: Dunnflussig)

Schritt 3:Im vorgeheizien Backofen bei 200° C Ober/- Unterhitze (175 ° C
Umluft) fur 1 Stunde + 15-20 Minuten backen. Nach dem Abkutihlen nach belieben
mit Puderzucker bestreuen.

Hinweis: Den Kuchen erst nach VOlligem Erkalten aus dem Backofen nehmen.
Vorher ist der Kuchen noch nicht fest und kann zusammenfallen. Falls der Rand
dunkel wird, den Kasekuchen zum Ende der Backzeit mit Alufolie abdecken.
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